Rundsvlees

Gemarineerde rumsteak
Steak provencaal
Gekruide tournedos
Cote-a-I'os wit-blauw
Gekruide entrecote
Gemarineerde filet pure

RIB-EYE
Simmental
Hereford
Limousin
Agnus
lers

Lamsvlees

Gekruide lamskoteletten
Gemarineerde lamskroon
Gemarineerde lamsfilet

Vis

Scampibrochetten (ést.)
Scampipapillot (4st.)

in peperroomsaus

in curryroomsaus
Zalmfilet met spek
Gemengde visbrochetten

Oostendse tongrolletjes (3st.)

Vispannetje

21,00 €/kg
21,00 €/kg
21,00 €/kg
23,90 €/kg
23,90 €/kg
59,00 €/kg

59,00 €/kg
56,00 €/kg
56,00 €/kg
62,00 €/kg
62,00 €/kg

39,90 €/kg
58,00 €/kg
58,00 €/kg

6,50 €/st

7,50 €/st
7.50 €/st
8,50 €/st
7,50 €/st

16,00 €/st
16,00 €/st

Tips voor uw barbecue

Plaats uw barbecue op een stabiele ondergrond en
in de juiste windrichting, zo vermijdt u dat de rook
in het gezicht van uw gasten waait.

Ontsteek het vuur zeker 45 minuten op voorhand.
Gebruik nooit spiritus of benzine om de barbecue aan
te maken, aanmaakblokjes zijn de beste oplossing.

Begin pas te roosteren als alle viommen weg zijn en
de houtskool roodgloeiend is.

Als er tijdens het roosteren toch viammen ontstaan,
leg dan het vlees op een aluminiumfolie of een bak-
schotelfje.

Laat de viaommen nooit met het vlees in contact komen.

Dep het vlees voor u het op de rooster legt.
Prik niet in het viees, zo blijfft het lekker sappig.
Voeg pas na het roosteren peper en zout toe.

Bewaar het vlees, de groenten en de sausjes altijd
op een koele plaats.

Plaafts tijdens het barbecuen altijd een emmer water
of zand in de buurt voor uw veiligheid!

Hou spelende kinderen weg van het vuurl!

Openingsuren

ma 8.30u tot 18.00u

di 8.30u tot 14.00u
wo gesloten

do 8.30u tot 18.00u

vrij 8.30u tot 18.00u

zat 8.30u tot 17.00u

zon 8.30u tot 14.00u
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Barbecuepakketten

Kinderpakket

Duo saté
Kinderbrochetje

7,50 €/pp

Pakket 1

Barbecueworst
Gemarineerde varkensbrochet
Gemarineerde kipfilet
Gemarineerde spare-rib

18,50 €/pp

Pakket 2

Barbecueworst
Reuze gemengde vleesbrochet

19,90 €/pp

Pakket 3

Barbecueworst
Gekruide steak
Brochet van de chef
Lamskotelet

22,50 €/pp

Pakket 4

Lalmfilet met spek of scampi papillot

Gemarineerde rundsbrochet
Gemarineerde kipfilet hawai
Gemarineerde lamskroon
Barbecueworst of mergueze worst

29,00 €/pp

Groentenschotels 10,00 €/pp

Gemende sla, tomaten, wortelen, komkommer,
boontjes,bloemkool, cresson, aardappelsla

Koude sauzen 12,50 €/kg

Cocktaill, tartaar, curry, barbecue,
look en provencaalse saus

Warme sauzen 14,00 €/kg

Peperroom, archiduc, béarnaise
en provengaalse saus

Tips voor uw saladebar

Aardappel in de schil 1,50 €/st
Gestoomd in aluminiumfolie

Gevulde aardappel in de schil 1,60 €/st
Opgevuld met lookboter in aluminiumfolie
Barbecuesalade 14,90 €/kg
Boontjes, tomaat en gebakken krielaardappelen
Pastasalade 14,90 €/kg
Pasta, hesp, tomaat, yoghurtdressing

Salade tropical 14,90 €/kg
Pasta met appel, ananas en lichte currymarinade
Griekse salade 14,90 €/kg

Salade van tomaat, komkommer, olijven,
fetakaas in een vinaigrette

Groentensla in vinaigrette 12,50 €/kg
Aardappelen, komkommer, tomaat, wortelen,
boontjes, selder, bloemkool, broccoli en schanullekes

Witte koolsalade 12,50 €/kg
Aardappelsla 14,90 €/kg

Stelt v liever uw barbecuevlees zelf samen?
Maak uw keuze vit onderstaand assortiment

Brochetten

Gemarineerde varkensbrochetten
Gemarineerde kalkoenbrochetten
Gemarineerde kipbrochetten
Gemarineerde rundsbrochetten
Brochetten van de chef
Gemengde vleesbrochette

Duo brochette

Balletjes brochette

Spekfakkels

Groentenbrochette

Varkensvlees

Gemarineerde kotelet
Gemarineerde sparerib
Mignhonette provenciale
Mignonette van het huis
Ardeens varkenshaasje
Ardeens varkensgebraad
Varkenskroontje

Gevogelte

Ardeense kipfilet
Gemarineerde kipfilet
Gemarineerde onderbouten
Aperitiefhapjes

Gemarineerde kalkoensneden

Worsten

Barbecueworsten
Mergueze

Chipolatta

Barbecueworst provencaal
Barbecue hamburger
Witte pensen

Iwarte pensen
Vegetarische burgers

15,90 €/kg
17,90 €/kg
17,90 €/kg
21,00 €/kg
21,00 €/kg
21,00 €/kg
13,90 €/kg
14,90 €/kg

1,50 €/st.

3,00 €/st.

14,90 €/kg
16,90 €/kg
15,90 €/kg
15,90 €/kg
22,00 €/kg
22,00 €/kg
21,00 €/kg

17,90 €/kg
17,90 €/kg
13,90 €/kg
15,90 €/kg
17,90 €/kg

14,90 €/kg
15,90 €/kg
16,90 €/kg
14,90 €/kg
16,90 €/kg
15,90 €/kg
14,90 €/kg

3,50 €/st.



